BUET'R

Prirucka uzivatele grilu na drevené uhli

Chytry gril Performer / Performer Premium 57 cm

Ponechejte si tuto prirucku uzivatele grilu pro pripad, ze ji budete nékdy potrebovat, peclivé si ji proctéte, a pokud budete mit jakékoliv otazky,

kontaktujte nds jesté dnes.

Nevyhazujte. Tato priru¢ka uzivatele grilu obsahuje dullezité vystrahy, varovani a upozornéni pfi zachazeni s

vyrobkem. Pokyny k montazi najdete v pfiruéce Priivodce montazi. Gril nepouzivejte v uzavieném prostoru!

Navstivte www.weber.com, zvolte svou zemi a zaregistrujte si svij gril jesté dnes.

BEZPECNOST

Pokud se nebudete Fidit VYSTRAHAMI, VAROVANIMI a
UPOZORNENIMI v pFiruéce uzivatele grilu, mize dojit k vaznym
zranénim &i dokonce smrti. MiZete také zpusobit pozar nebo
vybuch, coz mize vést ke $kodam na majetku. Prectéte si
prosim vSechny bezpecnostni informace v této Prirucce
uzivatele grilu jesté pred tim, nez gril zacnete pouzivat.

A\ VAROVANI! Gril nepouzivejte v uzavienych prostorech! Tento
gril je urcen pro venkovni pouziti v dobfe vétraném prostoru a
neni ur¢en k pouzivani jako topny mechanismus. PFi pouZiti v
uzavrenych prostorech se hromadi toxické vypary, které mohou
poskodit zdravi nebo zpUsobit smrt.

A\ VAROVANI! Tento gril se béhem provozu rozpali na vysokou
teplotu, proto ho nepremistujte.

/A VAROVANI! Déti a domaci mazliky drzte v bezpeéné vzdalenosti
od grilu.

A VAROVANI! K podpalovéani nebo opétovnému podpalovani grilu
nepouzivejte alkohol ani benzin! Pouzivejte pouze podpalovaci
prostredky vyhovujici normé EN 1860-3!

/A VAROVANI! Nezaéinejte s pfipravou pokrma, dokud nebude palivo
na povrchu pokryto popelem.

A\ VAROVANI! Gril nepouzivejte v uzavienych nebo v obytnych
prostorech — napf. v domech, stanech, karavanech, obytnych
vozech, nebo na lodich. Hrozi smrtelné nebezpeci otravy oxidem
uhelnatym.
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VYSTRAHY

A Nepouzivejte gril v garazi, budovéch, pod pristfesky nebo v jinych
uzavienych prostorach.

A\ Nikdy nevstfikujte podpalovaci kapalinu ani nevkladejte uhli
namocené do této tekutiny do rozpaleného nebo jesté teplého
drevéného uhli. Po pouziti nddobu s podpalovaci kapalinou peclivé
uzavrete a odloZte ji v bezpecné vzdalenosti od grilu.

AV prostoru, kde pouzivéte gril, neskladujte zadné hoflavé plyny ani
kapaliny, jako jsou benzin, alkohol, apod., ani jiné horlavé materialy.

VAROVANI

A Tento gril nepouzivejte, pokud vdechny jeho ¢asti nejsou na svém
misté. Gril musi byt spravné sestaven podle ndvodu k montazi.
Nespravna montdz maze znamenat nebezpedi.

A Nikdy gril nepouzivejte bez zasunuté nadoby na popel.

A Tento gril nepouzivejte pod zddnou hoflavou konstrukei.

A Pozivani alkoholu a uzivani predepsanych ¢&i nepfedepsanych
lékd mGze mit negativni vliv na schopnost uzivatele gril spravné
smontovat nebo ho bezpecné provozovat.

A PFi pouzivani grilu budte opatrni. Pfi grilovéni a ¢isténi bude gril
horky — nikdy jej nenechte bez dozoru.

A K podpéleni dfevéného uhli nikdy nepouzivejte benzin, alkohol, ani

jiné vysoce horlavé kapaliny. Pokud pouzivate podpalovaci kapalinu

(coz nedoporucujeme), uvédomte si prosim, ze zbytky kapaliny se
mohou vznitit a zpUsobit pozar pod grilovacim kotlem. Jesté pred
zazehnutim grilu odstrante vSechny pripadné zbytky podpalovaci
kapaliny z popelniku.
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Tento gril neni urc¢en pro pouzivani v rekreacnich vozidlech nebo
lodich.

Gril nikdy nepouzivejte blize nez 60 cm od hoflavych materiald.

Horlavymi materialy je mySleno dfevo nebo opracované drevéné
podlahy, terasy, verandy, vinylové obklady, dvere na terasu a jiné
hoflavé materialy.

Gril vZdy méjte na bezpe¢ném a vodorovném misté, v jehoz okoli
nejsou hoflavé materialy.

Gril nedavejte na sklo, ani na horlavé plochy.
Nepouzivejte gril v silném vétru.

Pri podpalovani grilu a jeho pouzivani nenoste odév s dlouhymi
volnymi rukavy.

Nikdy se nedotykejte grilovaciho rostu, palivového rostu, popela,
uhlikd nebo grilu, abyste zjistili, jestli jsou horké.

Jakmile budete hotovi s pripravou pokrmu, rozpélené uhliky
uhaste. K uhaseni staci uzavfit otvory v grilovacim kotli, poklop a
praduch v poklopu.

Pfi grilovani, manipulaci s praduchy (kryty), davkovani uhli

a manipulaci s termosondou a poklopem vzdy pouzivejte
zaruvzdorné grilovaci rukavice nebo chiapky (spliujici normu
EN 407, stupen zaruvzdornosti 2 nebo vyssi).

Pouzivejte spravné nastroje s dlouhymi zaruvzdornymi rukojetmi.

Drevéné uhli vzdy davejte na (spodni) rost k tomu uréeny. Nikdy
uhli neddvejte pfimo na dno grilovaciho kotle.

Zhavé uhliky nikdy neponechavejte tam, kde by na né mohl nékdo
Slapnout nebo kde by mohly zplsobit pozar. Nikdy se uhlikd
a popela nezbavujte, dokud nebudou naprosto uhasené.

Pri uskladnéni grilu musi byt popel a uhliky zcela uhasené.

Popel nevysypavejte, dokud uhliky Gplné nevyhofi a nevyhasnou
a dokud nebude gril chladny.

Udrzujte elektrické draty a kabely v bezpec¢né vzdalenosti od
horkych povrchil a od mist, kde se pohybuje mnoho osob.

Toto zafizeni neni uréeno k pouziti osobami (véetné déti)

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud nejsou pod
dozorem nebo nebyly pouceny ohledné pouZzivani zafizeni osobou
odpovédnou za jejich bezpeénost.

Udrzujte elektrické draty a kabely v bezpecné vzdalenosti
od horkych povrchii grilu a od mist, kde se pohybuje mnoho osob,
aby nehrozilo nebezpeci zakopnuti.

Tento gril pouzivejte pouze tak, jak je popsano v této prirucce.
Nespravné pouziti mize zplsobit pozar, zasah elektrickym proudem
nebo zranéni.

Toto zafizeni mlze byt zapojeno pouze do uzemnéné zasuvky.

Nikdy nepouzivejte adaptéry do zasuvek. Je-li zapotiebi prodluZovaci
kabel, pouzijte vyhradné kabel o priméru 2,08 mm? s uzemnénou
zastrékou vhodnou pro pouziti s venkovnimi pristroji. Maximalni

délka prodluzovaciho kabelu je 4 metry. Prodluzovaci kabel udrzujte
co nejkratsi. Prodluzovaci kabel pred pouzitim zkontrolujte a je-li
poskozen, vymeérite ho. Pokud chcete minimalizovat riziko zptsobeni
Skody na majetku nebo zranéni osob, nepouzivejte prodluZovaci kabel,
ktery neodpovida technickému popisu v této prirucce.

Napdjeci kabel a zastrcku pravidelné kontrolujte, zda nejevi zndmky
poskozeni. Pokud jsou napajeci kabel nebo zastr¢ka poskozeny,
zafizeni v zadném pripadé nezapojujte.

Nepouzivejte zarizeni, je-li elektricka zasuvka poskozena.

Gril vzdy odpojte vytazenim zastréky ze zasuvky. Nikdy netahejte
za kabel.

Jehly na méreni teploty jidla jsou velmi ostré a pfi pouzivani mohou
byt horké. Pfi manipulaci s jehlami na méreni teploty budte opatrni,
abyste se vyhnuli riziku poranéni.

A Pokud pouzivate aplikaci WEBER CONNECT ke sledovani pribé&hu

grilovani, pred pouzitim grilu zkontrolujte, zda byla dodrZzena vSechna
bezpecnostni opatieni tykajici se provozu grilu. V tésné blizkosti grilu
se musi vyskytovat osoba obeznamena s provozem grilu, kterd vyresi
pripadné mimoradné situace. Nenechavejte gril bez dozoru.

Sériové ¢islo

Pro budouci poteby si sériové ¢islo Vaseho grilu napiste do policka vyse.
Sériové Cislo je uvedeno na datovém Stitku grilu.
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Dbejte na to, aby véechna elektricka vedeni byla sucha a nebyla na
zemi.

Béhem pripojovani tohoto zarizeni ke zdroji napajeni se ujistéte, zda
napajeci napéti odpovida napéti vyznacenému na Stitku zafizeni.

Pokud gril pravé nepouzivate nebo pokud ho chcete ocistit, vypojte
ho ze zasuvky. Pred provadénim udrzby nechte gril vychladnout.

Toto zafizeni smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
pokud byly pouceny ohledné bezpecného pouzivani zafizeni a
chapou souvisejici rizika. Déti si se zafizenim nesméji hrat. Cisténi a
uzivatelskou Udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Toto zafizeni se smi pouzivat pouze s napajecim adaptérem
dodavanym se zafizenim.

VYSTRAHY
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K uhaseni nahlych vzplanuti tuku, ani k uhaseni uhliki nepouzivejte
vodu.

Pokud obalite grilovaci kotel hlinikovou félii, nedostane se dovniti
zadny vzduch. Misto toho pFi pfipravé pokrmd na nepfimém Zaru
pouzijte pro zachyceni odkapavajiciho tuku hlinikovou misku.

Grilovaci kartac pravidelné kontrolujte, zda nema uvolnéné Stétiny
nebo zda neni pfili$ opotfebeny. Pokud na grilovacim rostu nebo
na kartaci najdete uvolnéné stétiny, karta¢ vymeénte. Spole¢nost
WEBER doporucuje zakoupit novy grilovaci karta¢ se stétinami z
uslechtilé oceli vzdy na zac¢atku kazdé grilovaci sezdny.

Nezavésujte poklop na drzdak grilovaciho kotle.

DALSI VAROVANI

A

Nepouzivejte drzadlo poklopu TUCK-AWAY k premistovani grilu.
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ZARUKA

Dékujeme, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky WEBER. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 (,WEBER") se
pysni tim, Ze vzdy dodava bezpecny, odolny a spolehlivy produkt.

Toto je dobrovolna zaruka od spolec¢nosti WEBER, kterou Vam
poskytujeme bez jakéhokoliv poplatku navic. Obsahuje informace, které
se Vam budou hodit v pfipadé, Ze se Vas vyrobek od spole¢nosti WEBER
porouchd nebo na ném bude néjaka zavada.

Podle platnych predpisti ma zakaznik v pfipadé poruchy vyrobku
nékolik prav. Tato prava zahrnuji pravo na nahradni zafizeni nebo na
vymeénu, na snizeni kupni ceny nebo pravo na kompenzaci. Napriklad
v Evropské unii maji vyrobky podle pravnich piedpist dvouletou
zaruku, ktera zacina v den, kdy prodejce vyrobek pieda zakaznikovi.
Tato prava a dalSi pravni predpisy nejsou nami poskytovanou zarukou
dotéeny. Ve skutecnosti tato zaruka poskytuje vlastnikovi dalsi

dodateéna prava, ktera jsou nezavisla na téch, jeZ jsou poskytovana
zakonem danou zarukou.

DOBROVOLNA ZARUKA 0D SPOLECNOSTI WEBER

Spole¢nost WEBER zaruéuje kupci vyrobku WEBER (nebo v pFipadé
kupovani darku nebo nakupu pro reklamni Gcely ¢lovéku, pro néhoz byl
vyrobek zakoupen jako darek nebo propagaéni piredmét), Zze vyrobek
WEBER nema zadné vady materialu ani konstrukce, po nize uvedené
¢asové obdobi, pokud bude sestaven a bude s nim zachazeno dle
prirucky uzivatele grilu. (Poznamka: Pokud pFirucku uzivatele grilu
WEBER ztratite nebo zalozZite a nebudete ji moci najit, mizete si ji
stahnout na webu www.weber.com nebo na webové strance pro Vasi
zemi, na kterou budete pifesmérovani.) V rdmci bézného soukromého
domaciho rodinného pouzivani a pfi spravné udrzbé souhlasi
spolecnost WEBER, Ze v ramci této zaruky opravi nebo nahradi vadné
dily, a to pouze v predem daném casovém obdobi, s omezenimi a
vyjimkami uvedenymi nize. V ROZSAHU DANEM PRISLUSNYMI ZAKONY
SE TATO ZARUKA TYKA POUZE PUVODNIHO KUPCE VYROBKU A NELZE
JI PREVEST NA DALSi MAJITELE KROME PRIPADU, KDY JE VYROBEK
ZAKOUPEN JAKO DAREK NEBO PREDMET URCENY PRO PROPAGACNI
UCELY, JAK BYLO ZMINENO VYSE.

POVINNOSTI MAJITELE DANE TOUTO ZARUKOU

Pro bezproblémové vyuziti zaruky je dalezité (ne véak nutné), aby si
majitel produkt WEBER zaregistroval na webu www.weber.com nebo
na webu pro danou zemi, kam bude presmérovan. Uschovejte si také
originalni doklad o zakoupeni nebo fakturu. Registraci vyrobku WEBER
potvrdite platnost zaruky a ziskate spojeni se spole¢nosti WEBER pro
pripad, Ze Vas budeme potrebovat kontaktovat.

Vys$e zminéna zaruka je platna pouze v pripadé, ze majitel vénuje
vyrobku dostate¢nou péci tim, ze se Fidi pokyny k montazi a spravnému
pouzivani a provadi preventivni udrzbu popsanou v prirucce uzivatele

grilu. Vyjimka plati v pripadé, pokud majitel prokaze, ze zdvada
nevznikla nedodrzovanim vyse zminénych povinnosti. Pokud bydlite
na pobrezi nebo mate vyrobek umistén vedle bazénu, udrzba zahrnuje
pravidelné myti a otirani vnéjsich povrchd, coz je blize popsano v
prirucce uzivatele grilu.

UPLATNENI ZARUKY / ZAMITNUTI ZARUKY

Mate-li dojem, Ze vyrobek vykazuje vadu, na kterou se vztahuje tato
zdruka, kontaktujte prosim zakaznicky servis spole¢nosti WEBER
pomoci kontaktnich Gdaju, jez naleznete na nasich webovych strankach
(www.weber.com) nebo na webu pro danou zemi, kam budete
presmérovani). Spole¢nost WEBER provede po prosetieni opravu nebo
nahradu (podle svého uvazeni) vadného dilu, ktery je obsazen v této
zaruce. Pokud nebude oprava nebo ndhrada mozna, mize spolecnost
WEBER zvolit moznost (podle svého uvazeni) nahradit cely gril jinym
grilem se stejnou nebo vy$si hodnotou. Spole¢nost WEBER Vas muze
kontaktovat, abyste dily zaslali k provéreni. V takovém pripadé bude
spolecnost hradit naklady na dopravu.

Tato zaruka skonci v pripadé, ze na vyrobku jsou $kody, poruchy,
odbarvena mista nebo rez, za které spole¢nost Weber nenese
zodpovédnost v pripadé, ze jsou zpUsobeny:

« imyslnym ¢i neimyslnym nespravnym pouzivanim, Gpravami,
zménami, zneuzitim, vandalismem, zanedbdnim, nespravnym postupem
pri umisténi ¢i montazi a zanedbanim bézné pravidelné udrzby;

« hmyzem a hlodavci;

« vystavenim slanému vzduchu nebo zdrojim chléru, jako jsou plavecké
bazény a horké vany/lazné;

« nepfiznivymi povétrnostnimi podminkami, jako jsou kroupy, hurikany,
zemétreseni, viny tsunami nebo pribojové viny, tornada nebo silné
bourky.

Pouzivani nebo montaz jinych dild nez od spole¢nosti WEBER bude
mit za nasledek zanik platnosti této zaruky. Tato zédruka se zaroven
nevztahuje ani na zadné Skody zplsobené timto jednanim.

DOBA PLATNOSTI ZARUKY VYROBKU

Grilovaci kotel a poklop:
10 let, neproreznuti/nepropaleni

Soucasti z nerezové oceli:
5 let, neproreznuti/nepropaleni

Cistici systém ONE-TOUCH:
5 let, neproreznuti/nepropéleni

Plastové soucastky:
5 let, kromé vyblednuti nebo odbarveni

Vsechny zbyvajici dily:
2 roky

ZREKNUTI SE ODPOVEDNOSTI

KROME ZARUKY A ZREKNUTIi SE ODPOVEDNOSTI UVEDENYCH V

TETO ZARUCE NEEXISTUJIi ZADNE DALSi ZARUKY ANI DOBROVOLNA
PROHLASENI ODPOVEDNOSTI ZA SKODY, KTERA BY SPOLECNOST
WEBER KROME ZAKONEM DANYCH POVINNOSTi POSKYTOVALA. TATO
ZARUKA NEOMEZUJE ANI NEVYLUCUJE SITUACE €I REKLAMACE V
PRIPADECH, KDY JE ZA NE SPOLECNOST WEBER ODPOVEDNA ZE
ZAKONA.

PO UPLYNUTI ZARUENI DOBY NEBUDOU UPLATNOVANY ZADNE DALSI
ZARUKY. ZADNE DALSI ZARUKY POSKYTNUTE JINOU 0SOBOU VEETNE
PRODEJCE NEBO OBCHODNIKA, AT UZ JDE 0 JAKYKOLIV PRODUKT
(JAKO NAPRIKLAD ,,PRODLOUZENE ZARUCNI DOBY*), NEMOHOU BYT
U SPOLEENOSTI WEBER VYMAHANY. EXKLUZIVNi OBNOVENI TETO
ZARUKY JE POSKYTNUTO V PRIPADE OPRAVY NEBO NAHRADY DiLU
NEBO CELEHO VYROBKU.

V ZADNEM PRIPADE TATO DOBROVOLNA ZARUKA NEZNAMENA
NAHRADU JAKEHOKOLIV VYROBKU 0D SPOLECNOSTI WEBER ZA

VYROBEK S VY$Si NAKUPNI CENOU.

V PRIPADE NESPRAVNEHO POUZ{VANI NEBO ZNEUZIVANI PRODUKTU
NEBO PRI NEDODRZOVANi NAVODU UVEDENEHO V PRIRUCCE
UZIVATELE GRILU DODAVANE SPOLECNOSTi WEBER S VYROBKEM
PREBIRATE ODPOVEDNOST ZA ZTRATY, SKODY NEBO UJMY NA VASEM
ZDRAVI €I MAJETKU NEBO ZDRAVI €I MAJETKU JINYCH 0SOB.

ZARUKA NA NAHRADNI DiLY A PRISLUSENSTVi VYMENENE V RAMCI
TETO ZARUKY PLATi POUZE PO DOBU PLATNOSTI ZMINENE PUVODNi
ZARUCNI DOBY.

TATO ZARUKA SE VZTAHUJE POUZE NA VYROBKY POUZIVANE

V SOUKROMYCH DOMACNOSTECH. NEVZTAHUJE SE NA GRILY
SPOLECNOSTI WEBER POUZIVANE V KOMERCNICH VEREJNYCH
PROVOZOVNACH NEBO HROMADNE, NAPRIKLAD V RESTAURACICH,
HOTELECH, REZORTECH A PRONAJIMANYCH OBJEKTECH.

SPOLECNOST WEBER MUZE OBCAS ZMENIT KONSTRUKCI SVYCH
VYROBKU. ZADNE Z USTANOVENI UVEDENYCH V TETO ZARUCE NESMI
BYT CHAPANO TAK, ZE SPOLECNOST WEBER JE POVINNA DOPLNOVAT
JIZ VYROBENE PRODUKTY O NOVY DESIGN. ZMENY DESIGNU TAKE V
ZADNEM PRIPADE NEZNAMENAJi VADU PUVODNIHO DESIGNU.

Dalsi kontaktni informace naleznete v seznamu mezinarodnich
obchodnich jednotek na konci této prirucky uzivatele grilu.

GRILOVACI SYST

Gril WEBER na drevéné uhli je vybaven chytrou funkci ovladani ventilatoru a
teploty pro grilovaci systém. Tento gril lze pouzivat s touto funkci nebo bez
ni v zavislosti na tom, ¢emu davate prednost. Oba zpUsoby pfipravy prinaseji
vynikajici vysledky a nabizeji Vdm moznost volby, jak chcete grilovat.

u Ovladani ventilatoru

Pouziti LCD ovladace WEBER s funkci Wi-Fi® a ventilatoru prindsi vy$si Uroven rizeného
grilovani. Zavienim praduchi v grilovacim kotli a nastavenim poZadované teploty mizete

ovladat a monitorovat vnitfni teplotu grilu.

Konstrukci tohoto grilu WEBER na drevéné uhli jsme dlouho peclivé zvazovali.
Nase grily navrhujeme tak, abyste se pfi jejich pouzivani nemuseli obavat nahlych
vzplanuti, mist s vy$si a nizsi teplotou na rostu nebo spaleni jidla. Pfi kazdém
grilovani mazete ocekévat jen nejlepsi vykon, ovladani a Spi¢kové vysledky.

E Kryty a praduchy

Vyznamnym faktorem pfi grilovani na difevéném uhli je proudéni vzduchu. Pokud do grilu
date dostatek paliva, pak ¢im vice vzduchu dovnitr pustite, tim vys$si bude vnitfni teplota.
Béhem grilovani mazete vnitini teplotu snadno ovladat pomoci priduchd poklopu a
grilovaciho kotle. Chcete-li dosahnout vysoké teploty uvnitf grilu pro pfipravu pokrm@ na
pFimém Zaru, ujistéte se, Ze priuduchy v poklopu a grilovacim kotli jsou zcela oteviené.
Pokud chcete grilovat na nepfimém Zaru pfi nizsich teplotdch, mGzete priduchy v poklopu
a grilovacim kotli z pulky uzavfit. V pFipadé, Zze praduchy Gplné uzaviete, zabranite tim
pFisunu kysliku k plamentiim, a po néjaké dobé tak uhliky Uplné vyhasnou.

n Cistici systém ONE-TOUCH

Cistici systém ONE-TOUCH Vam znaéné& usnadni tiklid. Pohybem rukojeti dopfedu a dozadu
tremi ¢epelemi umisténymi v grilovacim kotli nasypete popel ze dna grilu do popelniku.
Stejné priduchy privadi kyslik k plamentm, a tim je posiluji, anebo pokud je uzavrete,

pomohou plameny uhasit.

L,
k275 L1C




SPECIALNI FUNKCE

V zavislosti na tom, jaky model jste zakoupili, mGze byt Vas
gril vybaven funkcemi a prvky, které jsou popsané na této
strance.

m LCD ovlada¢ WEBER s funkci Wi-Fi®

LCD ovlada¢ WEBER s funkci Wi-Fi® Vdam pomuZze monitorovat
a udrzovat béhem grilovani konzistentni teplotu. Na displeji
ovladace lze sledovat teplotu okoli grilu, ¢asovac a funkce jehly
na méreni teploty jidla.

Jehla na méreni teploty jidla

Jehly na méreni teploty jidla, které jsou sogééstl’ vyrobku,
umoziuji presné méreni teploty a UKAZUJI ukazuji upozornéni
na Vasem ovladaci a bezdratovém zafizeni.

Drzak poklopu TUCK-AWAY

Diky drzaku poklopu TUCK-AWAY budete moci dat poklop na
stranu a zkontrolovat pokrm nebo pridat dievéné uhli.

Grilovaci rost vhodny pro pouziti s prislusenstvim
WEBER CRAFTED

Grilovaci rost ma na obou stranach ¢asti, které lze zvednout,
specidlni snimatelnou stredni ¢asti. Tato funkce je navrzena tak,
aby Vam umoznila snadno pouzit specialni prislusenstvi WEBER
CRAFTED, jako je rost Sear Grate, stojan na driibez nebo pizza
kamen (kazdy z téchto vyrobk( se prodava samostatné). Kazda z
variant Vam poskytuje neomezené mnozstvi moznosti k vyzkouseni
novych receptu. Celou Fadu vyrobki WEBER CRAFTED si mlzete
prohlédnout na nasich webovych strankach: www.weber.com.

Velkokapacitni popelnik

Uzavreny velky popelnik zabranuje rozfoukani popele, a navic je
mozné ho snadno vyjmout a vysypat.

Zahnuté rukojeti grilovaciho rostu

Zahnuté Gchyty grilovaciho rostu umoziuji zavésit rost na boc¢ni
panel grilu.

Poznamka: Pred zavésenim grilovaciho rostu na bo¢ni stranu grilu
je treba vyjmout prislusenstvi WEBER CRAFTED urcené pro vloZeni
do grilu.

B Boéni stolek

Deska stolu nabizi pohodlnou pracovni plochu a prostor pro
pFipravu jidla.

Stal WEBER WORKS

Tento boéni stolek ma vyjimatelnou vlozku pro pouziti s Uloznym
systémem prislusenstvi WEBER WORKS.

Tato funkce je soucdsti vyrobku pouze u vybranych modeld.

(B Ulozna police

Vestavéné Glozné police pomahaji udrzovat prislusenstvi a
grilovaci nacini na dosah ruky.
Ulozné police jsou soucdsti vyrobku pouze u vybranych modeld.

Palivové prepazky

Uspordadani dfevéného uhli pro grilovani na neprimém zaru.

............................................................................................................................................................ www.weber.com e



POUZIVANI A SPUSTENI GRILU LCD OVLADACEM WEBER S FUNKCi Wi-Fi®

ZACINAME

LCD OVLADAC WEBER S FUNKCI WI-FI®

Aplikace WEBER CONNECT

Stahnéte si aplikaci WEBER CONNECT.

Otevrete aplikaci a ziskejte:

* Presné nastaveni teploty

« Rezimy grilovani véetné: peceni, uzeni a grilovani za vysokych teplot

« Vzdalené monitorovani teploty

« Grilovani krok za krokem

« Teploméry do jidla propojené s aplikaci

* Recepty a navody

« Adalsi!
Pripojeni grilu k rozhrani Bluetooth® a siti Wi-Fi®.
Chcete-li pripojit Vas gril WEBER prostrednictvim Bluetooth® nebo mistni sité Wi-Fi®, postupujte podle
nasledujicich kroku:
POZNAMKA: Spolecnost WEBER doporucuje, abyste méli pri pokusu o pripojeni grilu pres Bluetooth®
nebo sit Wi-Fi® na svém chytrém zarizeni nejnovéjsi verzi operacniho systému.
1) Otocenim ovladaée na regulatoru teploty zapnete displej.
2
3

Zkontrolujte, zda mate chytry telefon pripojen k Bluetooth® nebo mistni siti Wi-Fi®.

Aplikaci WEBER CONNECT si mUzete stahnout do svého chytrého telefonu z obchodu App Store
(pro telefony Apple) nebo Play Store (pro telefony Android).

4

Oteviete aplikaci WEBER CONNECT a postupujte podle pokynt v aplikaci
pro pripojeni k Vasemu grilu Weber.

S

Ujistéte se, ze je regulator teploty pfipojen ke zdroji napéjeni. Napajeci kabel musi byt zapojen do
modulu ovladace pod deskou stolu a do Fadné uzemnéné zasuvky.

POZNAMKA: Aby bylo mozné spésné pripojit Vase chytré zarizeni ke grilu prostrednictvim mistni sité Wi-Fi®,
nejprve se ujistéte, Ze je gril sparovan prostrednictvim funkce Bluetooth® a Ze se nachadzi v dosahu Vaseho
Wi-Fi® routeru. Pokud se Vam pripojeni nedari, zkuste presunout gril blize k routeru pro pripojeni k siti Wi-Fi®
nebo pripojit zesilovac signalu pro ziskani silnéjsiho pripojent.

Naskenujte QR kéd a stahnéte si aplikaci WEBER CONNECT.

NASTAVENI GRILU POMOCI OVLADACE WEBER LCD S FUNKCI Wi-Fi®

DULEZITE:
Drevéné uhli vyzaduje ke spalovani kyslik, proto zkontrolujte, zda jsou dvifka ventilatoru ve
spravné poloze pfi zapalovani a pfi dohasinani uhli v grilu.

¢ Chcete-li umoznit proudéni kysliku do k grilu pri podp ani grilu, zatahnéte dvirka
ventildtoru smérem k sobé a otevrete je (A). PFi ini dvifek ilatoru pouzivej
Z3ruvzdorné grilovaci rukavice nebo chiiapky (které spliiuji normu EN 407 se stupném
Zdruvzdornosti 2 nebo vyssim).

o Chcete-li pri vypinani grilu zabranit vniknuti kysliku do kotle, zatlacte dvirka dovnitr, ¢imz je
zavrete (B). Pri nastavovani dvifek ventildtoru pouZivejte Zaruvzdorné grilovaci rukavice nebo
chiiapky (které spliiuji normu EN 407 se stupném Zdruvzdornosti 2 nebo vyssim).

1. Sejméte poklop a vyjméte grilovaci rost (horni) z grilu.

2. DULEZITE: Zcela uzaviete (spodni) praduchy kotle na Vasem grilu (C).

3. Vyberte si a postupujte podle preferované metody grilovani z .DOPORUCENEHO
USPORADANI DREVENEHO UHLI PRI POUZITi LCD OVLADACE S FUNKCI WI-F1®*,
Poté prejdéte na ,NASTAVENi POZADOVANE TEPLOTY".

Porty pro jehly na méreni teploty jidla

Ovladaci panel

Ovladaci panel s LCD displejem na ovladaci umoznuje vizualné kontrolovat teploty,
pFijimat upozornéni, zobrazovat stav pfipojeni a sledovat pribéh grilovani.
Pozndmka: Stupné Fahrenheita a Celsia lze nastavit pomoci aplikace WEBER CONNECT.

Casovac Z

Ikona ¢asovace X zobrazuje funkce Easovace.

Ovladaci knoflik hlavni nabidky

Otacenim ovladaciho knofliku nastavite teplotu grilu, mizete prochazet ikonami a
nastavit ¢asovac. 0

Ikony jehel na méfeni teploty jidla (2]

Vas gril disponuje dvéma jehlami na méreni teploty jidla, ¢imz ziskate dokonalou kontrolu
nad grilem a dosahnete vzdy dokonalych vysledkd.

Ikony pfipojeni *E =

Tyto ikony zobrazuji silu signalu pro pripojeni grilu k Bluetooth® * a Wi-Fi®e =2,

Ikona plamene o \&

Tato ikona oznacuje, ze gril je v aktivnim rezimu grilovani.
Po vypnuti se zobrazi s preskrtnutim.

0/
Manualni rezim ’

Prejdéte na tuto ikonu pro aktivaci manualniho rezimu ventilatoru.

(>)
S\
(o)

4. Poklop a prGduchy poklopu umistéte na opaénou stranu, nez je tunelu ventilatoru (D).

5. Béhem grilovani provedte konecné tpravy PRUDUCHU POKLOPU. Priduchy
nezavirejte uplné.

«  Pfi grilovani, davkovani uhli, manipulaci s (vétracimi) praduchy, s dvifky ventildtoru nebo
s teplomérem a poklopem vzdy pouzivejte zaruvzdorné grilovaci rukavice nebo chiiapky
(spliujici normu EN 407, stupen zaruvzdornosti 2 nebo vy$si).




DOPORUCENE USPORADANI DREVENEHO UHLI PRI POUZITI LCD OVLADACE WEBER S FUNKCI Wi-Fi®

Mnozstvi paliva

Teplota

Pri
poklopu

Postup

1,4 kg - tenka
vrstva briket

(56 briket)

82az104°C

Pomalé grilovani pfi nizké teploté (82 az 146 °C)

Drevéné uhli bude usporddano v kruhu kolem vnéjsiho obvodu grilovaciho kotle.
Toto nastaveni umoziuje zpUsob pfipravy pomalym grilovanim pfi nizké teploté.
Poznamka: MnoZstvi drevéného uhli a tloustka vrstvy briket pomohou nastavit

&) teplotu grilovaci plochy béhem dlouhého grilovani.
S 1. Doprostied rostu na dfevéné uhli umistéte velkou odkapavaci misku.
a' 1,8 kg - silnéjsi 107 az 146 °C 2. Pridejte vrstvu briket kolem odkapavaci misky ve vzdalenosti 10 az 12 cm od
; vrstva briket % otevieno teplotni sondy a ukoncete ji pfed vystupem tunelu ventilatoru.
X 3. Umistéte 2 podpalovaci kostky pfimo na rost na dfevéné uhli na zac¢atku
~E (75 briket) vrstvy dfevéného uhli v levé zadni ¢asti grilovaciho kotle a zajistéte, ze
= O O kostky nejsou umistény tésné vedle sebe.
)B_ O O 4. Podpalovaci kostky zapalte.
‘e 5. Pomoci klesti s dlouhou rukojeti polozte 3 az 4 pripravené brikety na zapalené
‘g podpalovaci kostky. Nechte podpalovaci kostky hofet 2 az 3 minuty.
Cl 6. Otocte ovladacem, abyste nastavili pozadovanou teplotu grilu. Stisknutim
= ovladace pokracujte.
o 7. Pomoci zaruvzdornych grilovacich rukavic nebo chiapek (které spliuji normu
° EN 407 se stupném zaruvzdornosti 2 nebo vy$3im) zatdhnéte za rukojet dvifek
E ventilatoru k sobé do oteviené polohy (A) pro zahajeni proudéni vzduchu.
o 8. Pomoci zaruvzdornych grilovacich rukavic nebo chiapek (které spliuji normu
a EN 407 se stupném zaruvzdornosti 2 nebo vy$sim) vlozte do grilovaciho kotle
grilovaci rost.
9. Umistéte poklop na grilovaci kotel.
10. Nastavte praduchy horniho poklopu tak, aby byly oteviené na % polohy.
Dalsi informace naleznete na webovych strankach weber.com.
1.4a2z18kg 150az215°C Peéeni / Grilovani na nepfimém Zaru (150 az 230 °C)

(56 az 75 briket)

cca 2,5 kg

&5 | (cca 100 briket)

220 az230°C

2 otevieno

Drevéné uhli bude umisténo v zadni ¢asti grilovaciho kotle naproti vystupu
vzduchového tunelu ventilatoru. Toto usporddani vytvari neprimou grilovaci
plochu. Na opacné strané grilovaciho kotle lze pouzit volitelné velkou
odkapévaci misku k zachyceni odkapavajici Stavy.

1. Na levou stranu grilovaciho kotle na rost na drevéné uhli pridejte odpovidajici
mnozstvi dievéného uhli. Udrzujte brikety alespon 10 az 12 cm od vystupu
tunelu ventilatoru a termoclanku. Palivové prepazky, které jsou soucasti
vyrobku, lze pouzit k zajisténi briket na misté.

2. Umistéte 2 podpalovaci kostky primo na rost na dfevéné uhli na obou

"E‘ O o strandch, kde je umisténo drevéné uhli.

= 3. Podpalovaci kostky zapalte.

% O o 4. Pomoci klesti s dlouhou rukojeti polozte 3 az 4 pripravené brikety na

2 zapdlené podpalovaci kostky. Nechte podpalovaci kostky horet 2 az 3

~ minuty.

‘e 5. Otocte ovladacem, abyste nastavili pozadovanou teplotu grilu. Potvrdte

i stisknutim ovladace.

(7] 6. Pomoci zaruvzdornych grilovacich rukavic nebo chiapek (spliujici normu

o EN 407 se stupném zaruvzdornosti 2 nebo vy$sim), zatahnéte rukojet dvirek
ventilatoru smérem k sobé do oteviené polohy (A) pro zahajeni proudéni
vzduchu.

7. Za pouziti zaruvzdornych grilovacich rukavic nebo chiapek (které spliuji
normu EN 407 se stupném zaruvzdornosti 2 nebo vy$sim) vlozte grilovaci rost
do kotle grilu.

8. Umistéte poklop na grilovaci kotel.

9. Nastavte praduchy horniho poklopu taky, aby byly na %2 oteviené polohy.

Dalsi informace naleznete na webovych strankach weber.com.

cca 2,5kg 230 °C a vice Grilovani za vysokych teplot / grilovani na pfimém Zaru (230 °C a vice)
w | (cca 100 briket) Drevéné uhli bude umisténo uprostied grilovaciho kotle. Toto usporadani
;g vytvari primou grilovaci plochu.
> Plné 1. Do stredu grilovaciho kotle na rost na dfevéné uhli dejte odpovidajici
‘g otevieno mnozstvi direvéného uhli. UdrZujte brikety alespon 10 az 12 cm od vystupu
"5_ tunelu ventilatoru a termoc¢lanku.
~ 2. Umistéte 2 podpalovaci kostky primo na rost na dfevéné uhli a zajistéte, aby
° nebyly umistény tésné vedle sebe.
- 3. Podpalovaci kostky zapalte.
] 4. Pomoci klesti s dlouhou rukojeti polozte 3 az 4 pripravené brikety na zapalené
e podpalovaci kostky. Nechte podpalovaci kostky horet 2 az 3 minuty.
.‘;. 5. Otocte ovladacem, abyste nastavili pozadovanou teplotu grilu. Potvrdte
= stisknutim ovladace.
n 6. Pomoci zaruvzdornych grilovacich rukavic nebo chiapek (spliujici normu
;‘ EN 407 se stupném Zzaruvzdornosti 2 nebo vy$sim), zatahnéte rukojet dvifek
g ventilatoru smérem k sobé do oteviené polohy (A) pro zahajeni proudéni
— vzduchu.
~5 7. Za pouziti zaruvzdornych grilovacich rukavic nebo chiapek (které spliuji
s normu EN 407 se stupném zaruvzdornosti 2 nebo vy$3im) vlozte grilovaci rost
E do kotle grilu.
[G) 8. Umistéte poklop na grilovaci kotel.

9. Nastavte praduchy horniho poklopu tak, aby byly v Giplné oteviené poloze.

Dalsi informace naleznete na webovych strdnkach weber.com.
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NASTAVENI POZADOVANE TEPLOTY

Spusténi grilu LCD ovlada¢em WEBER s funkci Wi-Fi®
Pri zapalovani dievéného uhli pomoci ovladace se fidte navodem ke grilu a usporadanim paliva.

1. Ujistéte se, Ze je gril fadné pripojen ke zdroji napdjeni. Na displeji ovladace se zobrazi tfi
pomléky (A). Pokud je gril pfipojeny k siti a displej neni rozsvicen, probudte gril otoéenim
ovladaciho knofliku.

2. Vyberte si preferovany zplsob uspofadani a zapalovéani dievéného uhli z pfedchozi ¢asti

tohoto ndvodu a podle toho pripravte gril.

. Otoéenim ovladaciho knofliku vyberte pozadovanou teplotu grilu (B).

. Stisknutim knofliku volbu potvrdite. Cervena ikona plamene se rozsviti a blika po dobu

rozpalovani grilu (C).
. Umistéte poklop na grilovaci kotel.
. Nastavte priaduchy horniho poklopu tak, aby byly v Gplné oteviené poloze.

~w

Nechte poklop grilu zavireny a rozpalte gril na pozadovanou teplotu grilovani.

® N oo

. Jakmile gril dosdhne pozadované teploty, oteviete poklop grilu a vycistéte grilovaci rosty
pomoci grilovaciho kartace nebo Skrabky.

9. Umistéte jidlo na grilovaci rost a poté zavrete poklop grilu. Dobu grilovani naleznete

v receptu, ktery jste si vybrali.

Chcete-li vypnout ovlada¢ a ukongéit grilovani:

1. Stisknéte a podrzte otoény ovladaé po dobu 3 sekund, dokud se na displeji ovladace nezobrazi
.StOP“ (D).

Nebo zvolte VYPNOUT ve Vasi mobilni aplikaci WEBER CONNECT. Opétovnym stisknutim
oto¢ného ovladace potvrdte ,StOP".

2. DULEZITE! Za pouziti zaruvzdornych grilovacich rukavic nebo chiapek (které spliuji normu
EN 407 se stupném zaruvzdornosti 2 nebo vysim) ZATLACTE DVIRKA VENTILATORU DO
ZAVRENE/VYPNUTE POLOHY (E).

3. Zavrete praduchy poklopu. Abyste mohli gril Fadné vypnout, musi byt priduchy poklopu
a dvifka ventilatoru zaviené.

4. Odpojte gril od zdroje napajeni. NEVYPOJUJTE ZE ZASUVKY, dokud gril nevychladne.

VAROVANI: PRED PROVADENIM JAKEKOLIV UDRZBY A CISTENIM VZDY ZKONTROLUJTE, ZDA JE GRIL

ZCELA VYCHLADLY A ODPOJENY 0D ZDROJE NAPAJENI.

DALSI FUNKCE

NASTAVENI CASOVACE GRILOVANI

1. Stisknéte ovladaci knoflik.

2. Nahlavni obrazovce otocte ovladacem proti sméru hodinovych rucicek, dokud se na
displeji nerozsviti ikona presypacich hodin (A).

3. Jednou stisknéte ovladac a zvolte rezim nastaveni ¢asovace (B).

4. Otoéenim knofliku vyberte ¢as. Vychozi nastaveni ¢asu zacina na hodnoté 5 minut (C).

5. Stisknutim ovladaciho knofliku potvrdte volbu a spustte ¢asovac.

Poznamka: Zruste nastaveni casovace grilovani pomoci aplikace WEBER CONNECT.

MANUALNI REZIM:

Manualni rezim je nastaveni, které umoznuje ru¢né nepretrzité ovladani ventilatoru po celou
dobu provozu.
1. Z hlavni nabidky otacejte ovladacem doleva nebo doprava, dokud se na displeji ovladace
neobjevi VENTILATOR".
2. Stisknéte ovladac a otacejte jim, abyste zvolili rychlost ventilatoru.
Nastaveni otaéek ventilatoru: 0d 1 do 10 (nejvy$si nastaveni).
3. Stisknutim knofliku volbu potvrdite.

POUZITi JEHEL NA MERENI TEPLOTY JIDLA:
Pro nastaveni pozadované teploty jehly na méreni teploty jidla:

1) Zapojte jednu jehlu na méreni teploty jidla do spodni ¢asti ovladace. Do ovladace lze umistit
az dvé jehly na méreni teploty jidla najednou.

2) Chcete-li nastavit pozadovanou teplotu jehly na méreni teploty jidla z obrazovky hlavni
nabidky, otacejte ovladacim knoflikem proti sméru hodinovych rucic¢ek, dokud se na
displeji nerozsviti kontrolka jehly na méfeni teploty jidla (1) nebo (2)(D).

3) Jednou stisknéte a zvolte rezim nastaveni teploty jehly na méfeni teploty.

4) Otocéenim ovladaciho knofliku vyberte pozadovanou teplotu jehly na méreni teploty jidla.
Vychozi nastaveni teploty zacina na hodnoté 74 °C.

5) Stisknutim knofliku volbu potvrdite.

6) Pripadné v aplikaci WEBER CONNECT vyberte pozadované jidlo, které chcete grilovat, nebo
vyberte grilovaci program. Jakmile jidlo dosahne nastavené teploty a grilovani skonci,
obdrzite upozornéni.

DULEZITE INFORMACE K OBSLUZE

* Nepliite gril dfevénym uhlim pfespfFilis. PouZiti vétsiho nez doporuéeného mnozstvi paliva
muzZe zpusobit poskozeni elektroniky

* Funkce ochrany proti vysoké teploté: Neodpojujte gril od zdroje napajeni, dokud zcela
nevychladne. Skiin elektroniky ma vestavéné teplotni ¢idlo. Pokud je detekovana prilis vysoka
teplota, ventilator bude pracovat za nizkych otacek, aby ochladil kotel, i kdyz se pravé griluje.

« Pripripravé grilu na grilovani za vysokych teplot nebo peceni postupujte podle doporué¢eného
usporadani dievéného uhli na predchozi strance, abyste zajistili bezpecnou teplotu grilovani.

« Diky tomu, Ze ventilator rozvadi vzduch uvnitf grilovaciho kotle, neni nutné béhem
grilovani premistovat grilovaci rosty pro rovnomérné grilovani na nepiimém zaru.

KODY ZAVAD

Ovladac vyuziva k Feseni problému Vaseho grilu pokrocilou technologii. Pokud je na Vasem grilu
zjistén problém, ovladac zobrazi kéd zavady a odesle Vam prostrednictvim aplikace WEBER
CONNECT upozornéni, které Vas na tuto chybu upozorni. Pro rychlou orientaci se prosim podivejte
na seznam koéd0 zévad. Pozadejte o pomoc pracovniky zdkaznického servisu spole¢nosti WEBER.

E2 - zavada ventilatoru

E3 - vypadek plamene

E4 - chyba komunikace

E5 - gril je pFilis horky

E8 - z&dvada termoclanku

E10 — upozornéni na nespravné vypnuti grilu

E13 - porucha diagnostické soucasti

E16 — chyba ID grilu

Nékteré kody zavad Vas jednoduse upozorni na potencialné kritickou chybu dFive,
nez k ni dojde. Tato upozornéni lze z Fidici jednotky odstranit stisknutim ovladace.
E18 — upozornéni na pokles teploty

E34 - chyba dvirek ventiladtoru

E36 - chyba interni aktualizace softwaru

E37 - prehrati jehly na méreni teploty




POUZIVANI A SPUSTENI BEZ POUZITi LCD OVLADACE WEBER S FUNKCi Wi-Fi®

WEBER gril na dfevéné uhli lze pouzivat bez LCD ovladac¢e WEBER s funkci Wi-Fi®. Jednoduse pouzijte preferovany zpusob zapalovani dievéného uhli pomoci podpalovacich kostek.
Ovladejte mnozstvi kysliku nastavenim vétracich priduchd ve spodni ¢asti grilovaciho kotle a praduchi poklopu. Postupujte podle nize uvedenych kroki pro nastaveni a zapaleni grilu pro
grilovani na pfimém a nepfimém zaru.

PRED PODPALENIM

Vyberte idealni misto pro gril

« Tento gril pouzivejte pouze venku v dobre vétraném prostoru.
Nepouzivejte ho v gardzi, budovach, pod pristresky nebo v jinych
uzavienych prostorach.

*  Gril vzdy umistéte na bezpe¢ném a rovném misté.

« Nepouzivejte gril blize nez 60 cm od hoflavych materiald.
Horlavymi materidly jsou predevsim drevo nebo opracované
drevéné podlahy, terasy a verandy a jiné horlavé povrchy.

Urcete, kolik dFevéného uhli pouzijete

Pri stanovovani mnozstvi potfebného dfevéného uhli a briket zalezi
na tom, co grilujete, a na velikosti vaseho grilu. Pokud grilujete

malé a kiehké kousky pokrmd, které na pripravu potfebuji méné

nez 20 minut, podivejte se do tabulky MnoZstvi dfevéného uhli pro
grilovani na pfimém Zaru. Pokud chcete grilovat nebo udit vétsi
kousky masa, které na pfipravu potfebuji 20 minut a vice, podivejte se
do tabulky MnozZstvi dfevéného uhli pro grilovani na nepfimém Zaru.
Pokud se chcete dozvédét dalsi podrobnosti ohledné rozdild mezi
metodami pFipravy pokrmi na pfimém a nepfimém Zzaru, podivejte se
do &asti METODY GRILOVANI.

Vase prvni grilovani

Doporucujeme gril pfed prvnim grilovanim poradné otestovat a s
uzavienym poklopem rozpélit palivo do ruda, a to na dobu alespon
30 minut. Diky tomu se spali jakékoliv usazeniny vzniklé pfi vyrobé.

Priprava grilu pred podpalenim
1. Otevrete poklop a zasunte ho do drzdku poklopu TUCK-AWAY.

2. Vyjmeéte grilovaci rost z grilu.

3. Vyjméte (spodni) rost na dievéné uhli a pomoci ¢isticiho systému
ONE-TOUCH odstrante ze dna grilovacim kotle popel a kousky
starého drevéného uhli. Dfevéné uhli potfebuje k horeni kyslik,
takze se vzdy ujistéte, ze priduchy nejsou ni¢im ucpané. Pohybem

rukojeti dopredu a dozadu nasypete popel a zbytky ze dna grilu do 5. Zcela oteviete praduchy v grilovacim kotli pomoci Poznamka: Pokyny pro pouZivani podpalovacich kapalin byly z této
popelniku (A). rukojeti systému ONE-TOUCH (C). prirucky uzivatele grilu zamérné vynechany. Podpalovaci kapaliny
4. Chcete-li vyjmout velkoobjemovy popelnik a popel odstranit, 6. Vlozte zp&t spodni rost na dievéné uhli, zapachaji a pokrm by mohl ziskat chemickou pachut, podpalovaci
zvednéte a ototte rukojet popelniku doprava, &im jej uvolnite ) ) y kostky (které se prodévaji samostatné) vsak tuto vlastnost nemaji.
2 grilu (B). 7. Zcela oteviete praduchy v poklopu otocenim krytu (D). Pokud se rozhodnete pouZivat podpalovaci tekutiny, ridte se pokyny

vyrobce a NIKDY je nevstrikujte pfimo do ohné.

2

PODPALENI DREVENEHO UHLI

Pred zapalenim drfevéného uhli se rozhodnéte, jakou
metodu grilovani budete pouzivat. V zavislosti na tom, jaky
model jste zakoupili, je Vas gril vybaven funkcemi a prvky,
které jsou popsané na nasledujicich strankach.

Priprava grilu pro metodu grilovani na primém Zaru

Zapaleni dfevéného uhli pomoci zapalovaciho komina
Nejjednodussi a nejjistéjsi zplsob, jak zapalit jakykoliv druh dievéného
uhli, je pouzit zapalovaci komin; zejména zapalovaci komin WEBER
RAPIDFIRE (prodava se samostatné). Pfed zapalenim dfevéného uhli si
proctéte upozornéni a varovani, které najdete u zapalovaciho kominu
RAPIDFIRE.

1. Na dno zapalovaciho kominu dejte nékolik listd zmackanych novin
a komin postavte na (spodni) rot na dievéné uhli (A); nebo dejte
par podpalovacich kostek do stfedu rostu a zapalovaci komin
postavte na né (B).

2. Naplite zapalovaci komin dievénym uhlim (C).

3. Pomoci dlouhého zapalovace nebo sirky zapalte dirkami podpalovaci
kostky nebo noviny ve spodni ¢asti zapalovaciho komina (D).

4. Nechte zapalovaci komin na misté, dokud se dievéné uhli zcela
nerozpali. To, Ze je uhli rozpalené na maximum, poznate podle bilé
vrstvy popela na povrchu uhlikd.

Pozndmka: Nez zacnete ddvat jidlo na grilovaci rost, musi byt
zapalovaci kostky Uplné shorelé a dievéné uhli pokryté na povrchu
Sedym popelem. Nezacinejte s pripravou pokrmda, dokud uhli nebude
mit na povrchu popel.

5. Jakmile bude drevéné uhli rozpalené, pokracujte na dalsi stranky
s pokyny, kde se dozvite, jak uhli na rostu usporadat a jak zacit
s grilovanim podle zvolené metody.

Mnozstvi drevéného uhli pro grilovani na neprimém zaru

Pouzivejte pouze dfevéné uhli - v souladu s normou EN 1860-2. Pramér Brikety z dFevéného DFevéné uhli z riiznych
grilu uhli WEBER Brikety z dFevéného uhli druhd drevin*

. P v . , . . . , v, Mnozstvi Mnozstvi Drevéné
MnOZStV| dreveneho uhl| pro gr|l°van| na pr|mem zaru Brikety na pridanych briket Brikety na pridanych briket uhli na prvni Mnozstvi pridaného
prvni hodinu  kazdou dalS$i  prvni hodinu kazdou dalsi hodinu drevéného uhli
Pramér Brikety z dfevéného uhli Lupinky dievéného uhli (na kazdé hodinu (na kazdé hodinu (na kazdé kazdou dalsi hodinu
grilu WEBER Brikety z devéného uhli |z riiznych druha drevin® strané) (na kazdé strané)  strané) (na kazdé strané) strané) (na kazdé strané)
57 cm 30 briket 40 briket 0,87 kg 57 cm 15 briket 4 brikety 20 briket 7 briket 0,36 kg 0,12 kg

............................................................................................................................................................ www.weber.com a



PODPALENI DREVENEHO UHLI

Zapaleni dfevéného uhli bez zapalovaciho komina

1. Uprostied (spodniho) rostu na dievéné uhli postavte z uhli
pyramidu a vlozte do ni nékolik podpalovacich kostek (lze zakoupit
samostatné).

2. Podpalte podpalovaci kostky pomoci dlouhého zapalovace nebo
sirky. Podpalovaci kostky zazehnou dievéné uhli (E).

3. Pockejte, nez se drrevéné uhli zcela rozpali. To, Ze je uhli rozpalené
na maximum, poznate podle bilé vrstvy popela na povrchu uhlikd.

Pozndmka: Nez zacnete ddvat jidlo na grilovaci rost, musi byt
zapalovaci kostky Uplné shorelé a drevéné uhli pokryté na povrchu
Sedym popelem. Nezacinejte s pripravou pokrmda, dokud uhli nebude
mit na povrchu popel.

4. Jakmile bude drevéné uhli rozpélené, pokracujte na dalsi stranky
s pokyny, kde se dozvite, jak uhli na rostu usporadat a jak zacit s
grilovanim podle zvolené metody.

Priprava grilu pro metodu grilovani na nepfimém Zaru
Pouzivate-li metodu grilovani na nepfimém zaru, mizete bud
rozprostfit uhliky pfimo na (spodnim) rostu na uhli proti sobé&, nebo
muzete pouzit palivové rozdélovace WEBER CHAR-RAIL nebo palivové
nadoby WEBER CHAR-BASKET (lze zakoupit samostatné).

/A Neumistujte rozpalené uhli pfimo pod teplomér nebo pod praduch
poklopu.

A Pokud pouzivate palivové piepazky nebo nadoby na dievéné uhli
CHAR-BASKET, je nutné je pred zapalenim dievéného uhli nejprve
vlozit do grilovaciho kotle na (spodni) rost na dfevéné uhli.

Chcete-li nainstalovat palivové rozdélovace CHAR-RAIL, zahaknéte je
za vnéjsi draty (A) rostu na dievéné uhli a zatlacte predni éast dold.
Predni ¢ast palivového rozdélovace CHAR-RAIL sjede po ctvrtém prutu
dievéného rostu a zacvakne na misto (B).

Zapaleni dfevéného uhli pomoci zapalovaciho komina
Nejjednodussi a nejjistéjsi zplsob, jak zapalit jakykoliv druh dievéného
uhli, je pouzit zapalovaci komin; zejména zapalovaci komin WEBER
RAPIDFIRE (prodava se samostatné). Pfed zapalenim dfevéného uhli si
proctéte upozornéni a varovani, které najdete u zapalovaciho kominu
RAPIDFIRE.

1. Na dno zapalovaciho komina dejte nékolik listd zmackanych novin
a komin postavte na (spodni) rost na dfevéné uhli mezi palivové
rozdélovac¢e CHAR-RAIL nebo nadoby CHAR-BASKET, pokud je
pouzivate. Pfipadné mizete do stfedu (spodniho) rostu na dfevéné
uhli vlozit nékolik podpalovacich kostek (lze zakoupit samostatné).
Polozte zapalovaci komin na zapalovaci kostky a naplite
zapalovaci komin dfevénym uhlim (C).

2. Pomoci dlouhého zapalovace nebo sirky zapalte podpalovaci kostky
nebo noviny otvory ve spodni ¢asti zapalovaciho komina (D).

3. Nechte zapalovaci komin na misté, dokud se dievéné uhli zcela
nerozpali. To, Ze je uhli rozpéalené na maximum, poznate podle bilé
vrstvy popela na povrchu uhlikd.

Pozndmka: Nez zacnete ddvat jidlo na grilovaci rost, musi byt
zapalovaci kostky Uplné shorelé a drevéné uhli pokryté na povrchu
Sedym popelem. Nezacinejte s pripravou pokrmda, dokud uhli nebude
mit na povrchu popel.

4. Jakmile bude drevéné uhli rozpélené, pokracujte na dalsi stranky
s pokyny, kde se dozvite, jak uhli na rostu usporadat a jak zacit s
grilovanim podle zvolené metody.

Zapaleni dievéného uhli bez zapalovaciho komina

A\ Neumistujte rozpalené uhli pfimo pod teplomér nebo pod priduch
poklopu.

A Pokud pouzivéte palivové piepazky nebo nadoby na dievéné uhli
CHAR-BASKET, je nutné je pred zapalenim drevéného uhli nejprve
vlozit do grilovaciho kotle na (spodni) rost na dievéné uhli.

1. Umistéte palivové prepazky nebo nadoby na dievéné uhli
CHAR-BASKET na (spodni) rost na dievéné uhli na protéjsich
stranach grilovaciho kotle.

2. Naplnte prostor za palivovymi rozdélovaci CHAR-RAIL nebo nadoby
CHAR-BASKET dievénym uhlim dle vlastniho vybéru. Neumistujte
rozpalené uhli pFimo pod teplomér nebo pod priduch poklopu (E).

3. Do dfevéného uhli dejte nékolik podpalovacich kostek (lze zakoupit
samostatné).

Pozndmka: Ujistéte se, Ze jsou v horni ¢asti, ale pod povrchem
zapalovaného uhli.

4. Podpalte podpalovaci kostky pomoci dlouhého zapalovace nebo
sirky (F). Podpalovaci kostky zazehnou dievéné uhli.

5. Pockejte, nez se drevéné uhli zcela rozpali. To, Ze je uhli rozpalené
na maximum, poznate podle bilé vrstvy popela na povrchu uhlikd.

Pozndmka: Nez zacnete ddvat jidlo na grilovaci rost, musi byt
zapalovaci kostky uplné shorelé a drevéné uhli pokryté na povrchu
sedym popelem. Nezacinejte s pfipravou pokrmd, dokud uhli nebude
mit na povrchu popel.

6. Jakmile bude drevéné uhli rozpélené, pokracujte na dalsi stranky
s pokyny, kde se dozvite, jak uhli na rostu usporadat a jak zacit s
grilovanim podle zvolené metody.




METODY GRILOVANI - GRILOVANI NA PRIMEM Z

Usporadani dfevéného uhli pro pfipravu na primém Zaru

1. Pripraci s grilem na dievéné uhli vzdy pouzivejte zaruvzdorné
grilovaci rukavice nebo chnapky, které spliuji normu EN 407
(se stupném zaruvzdornosti 2 nebo vyssim).

VYSTRAHA: Gril, véetné rukojeti a packy na ovladani priduchd,
se rozpali. Vzdy pouzivejte rukavice na grilovani nebo chnapky,
zabranite tak popaleni rukou.

2. Jakmile bude drevéné uhli rozpélené, rovnomérné je rozprostrete
po rostu na dfevéné uhli pomoci dlouhych klesti (A) nebo pomoci
pohrabace na dfevéné uhli WEBER (lze zakoupit samostatné).

3. Ujistéte se, ze rukojet Cisticiho systému ONE-TOUCH a praduchy
v poklopu jsou zcela oteviené (B), (C).

4. Jakmile se dievéné uhli rozpali tak, ze na jeho povrchu vznikne
Sedy popel, vlozte grilovaci rost do grilovaciho kotle.

5. Zavrete poklop grilu.

6. Predehrejte grilovaci rost po dobu pfiblizné 10 az 15 minut.

7. Jakmile bude grilovaci rost rozehraty, oteviete poklop. Pomoci
kartace na ¢isténi rostd nebo Skrabky ocistéte grilovaci rost.

Pozndmka: Pokud z kartace na cisténi grilovaciho rostu se stétinami
z nerezové oceli najdete na rostu nebo na kartaci vypadlé stétiny,
vymérite ho.

8. Umistéte pokrm na grilovaci rost.

Pozndmka: Pokud béhem grilovani sundavdte poklop grilu, posurite
ho na stranu, nezvedejte ho primo nahoru. Zvednutim poklopu nahoru
mdaZe vzniknout podtlak, ktery zvifi popel a kontaminuje pokrm.

9. Zavrete poklop zasunutim a zjistéte doporuc¢enou dobu pripravy
uvedenou v receptu.

Po skonéeni grilovani...

Uzavrete priduchy na poklopu a grilovacim kotli, a uhaste tak uhliky
uvnitf (D).

METODY GRILOVANI -

GRILOVANI NA NEPRIMEM ZARU

Usporadani dfevéného uhli pro pripravu na neprimém zaru

1. Pripréci s grilem na dievéné uhli vzdy pouzivejte zaruvzdorné
grilovaci rukavice nebo chnapky, které spliuji normu EN 407
(se stupném zaruvzdornosti 2 nebo vyssim).

VYSTRAHA: Gril, véetné rukojeti a packy na ovladani priduchd
poklopu, se rozpali. Vzdy pouZivejte rukavice na grilovéni nebo
chriapky, zabranite tak popdleni rukou.

2. Jakmile rozpalite dievéné uhli podle Vami zvolené metody pripravy
na nepfimém Zzaru (viz sekce ,Podpéleni drevéného uhli”), rozlozte
rozpalené drevéné uhli pomoci grilovacich rukavic nebo chiapek
a dlouhych klesti a ujistéte se, ze je uhli spravné umisténo na
opaénych stranach grilovaciho kotle. Neumistujte rozpalené uhli
do blizkosti rukojeti na poklopu nebo pfimo pod teplomér nebo
priduch na poklopu (A). Mezi uhliky mizete dat hlinikovou misku,
do které bude odkapavat prebytecna Stava.

3. Ujistéte se, ze rukojet Cisticiho systému ONE-TOUCH a priduchy
v poklopu jsou zcela oteviené (B),(C).

4. Jakmile se dfevéné uhli rozpali tak, ze na jeho povrchu vznikne
Sedy popel, vlozte grilovaci rost do grilovaciho kotle. Pokud
ma grilovaci rost sklopné strany, ujistéte se, ze jsou piimo nad
rozpalenym drevénym uhlim uvnitf grilovaciho kotle. V pripadé
potieby tak budete moci snadno pridat vice dfevéného uhli.

5. Zavrete poklop grilu.
6. Predehrejte rost po dobu pfiblizné 10 az 15 minut.

7. Jakmile bude grilovaci rost rozehraty, oteviete poklop. Pomoci
kartace na Cisténi rostd nebo Skrabky oéistéte grilovaci rost.

Poznamka: Pokud z kartace na cisténi grilovaciho rostu se stétinami
z nerezové oceli najdete na rostu nebo na kartaci vypadlé Stétiny,
vymérite ho.

8. Pokud pouzivate hlinikovou misku, umistéte pripravované pokrmy
primo nad ni, do stfedu grilovaciho rostu.

Pozndmka: Pokud béhem grilovéni sundavdte poklop grilu, posurite
ho na stranu, nezvedejte ho primo nahoru. Zvednutim poklopu nahoru
muze vzniknout podtlak, ktery zvifi popel a kontaminuje pokrm.

9. Poklop posunutim uzavrete. Poklop vZdy nastavte tak, aby teplomér
nebyl pfimo nad rozzhavenymi uhliky, kde by byl vystaven primému
zaru. Pokud chcete zjistit doporu¢enou dobu pripravy, podivejte se
do receptu. Pokud budete chtit snizit vnitfni teplotu grilu, upravte
polohu praduchi poklopu a vétracich praduchi v grilovacim kotli.
Pozndmka: Pokud chcete zvysit teplotu grilu, zcela otevrete priduch
poklopu. Pokud chcete teplotu grilu snizit, praduch privrete.

Po skonéeni grilovani...

Uzaviete priduchy na poklopu a grilovacim kotli, a uhaste tak uhliky
uvnitf (D).
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TIPY A TRIKY BEZPECNOST POTRAVIN

Pouzivejte rukavice

Rady pro bezpeénou pFipravu pokrmu

« Nerozmrazuijte ryby, maso a dribez v pokojové teploté. Rozmrazujte je v lednici.

Pri praci s grilem na drevéné uhli vzdy pouzivejte zaruvzdorné rukavice
nebo chnapky, které spliuji normu EN 407, stupen zaruvzdornosti

2 nebo vyssi. Poklopy, priduchy, rukojeti a grilovaci kotel se béhem « Pred pripravou jakychkoliv pokrmi a po manipulaci s ¢erstvym masem, rybami a dribezi si vzdy
grilovani rozpali, a proto je potfeba, abyste pfi manipulaci s nimi byli peclivé omyjte ruce mydlovou vodou.

opatrni a méli ochranné pomdcky na rukou a predlokti. « Nikdy nepokladejte jiz pfipravené pokrmy na talife, kde jste piivodné méli syrové potraviny.
Nepouzivejte podpalovaci kapaliny « VSechny talife a pomUcky, které pfisly do kontaktu se syrovym masem nebo rybami, omyjte v horké
. L ) . . mydlové vodé a poté je oplachnéte.

Vyhnéte se pouzivéni podpalovacich kapalin, protoze mohou dodat . | . . oL
Vagim pokrmam chemickou pachut. Zapalovaci kominy (lze zakoupit Navstivte stranky www.weber.com, kde najdete recepty a tipy na grilovani.
samostatné) a zapalovaci kostky (lze zakoupit samostatné) jsou
mnohem efektivnéjsim a Setrnéjsim zpGsobem, jak zazehnout
drevéné uhli.

PROVODCE GRILOVANIM

Rozpalenim grilu se zavienym poklopem po dobu 10 az 15 minut
pripravite grilovaci rosty na teplotu vhodnou ke grilovani. Jakmile
se rozpali véechno dievéné uhli, teplota pod poklopem by méla
dosahnout 260 °C. Zar uvolni a opali kousky pokrmu pfichycené
na rostu a diky tomu je snadno odstranite pomoci grilovaciho
kartace se Stétinami z nerezové oceli. Predehfatim grilu rozehfejte Navstivte stranky www.weber.com, kde najdete recepty a tipy na grilovani.
rost dostatecné na to, abyste mohli grilovat, a také dost na to, aby
se k rostu pokrmy nepfilepovaly.

Pozndmka: Pouzijte grilovaci karta¢ se $tétinami z nerezové oceli. _ Tloustka/Hmotnost Priblizna celkova doba grilovani

Pokud na grilovacim rostu nebo na kartaci najdete uvolnéné Stétiny, . .
kartac vymérite. Seele Tloustka 2 cm 4 az 6 minut na prfimém Zaru pri vysoké teploté

New York strip, porterhouse, Tloustka 2,5 cm 6 az 8 minut na primém zaru pri vysokeé teploté
rib-eye, T-bone a filet mignon

Pokud neni uvedeno jinak, doba pfipravy hovéziho a jehnéciho masa pouziva definici stfedniho propeceni od ministerstva zemédélstvi
Spojenych statd americkych. Rozméry, tloustky, vahy a doba grilovani maji slouzit pouze jako pomocné daje. Dobu pfipravy mohou ovlivnit
faktory, jako je nadmorska vyska, vitr a venkovni teplota.

Olejem potirejte pokrmy, ne rost

Olej zabrafuje prilepovani pokrmu a zaroved jim dodava chut (svitkova) TeuEie 5 e 14 az 18 minut é a2 8 minut grilujte na pfimém Zaru pfi vysoké
a §tavu. Pokud pokrm lehce potfete nebo postiikate olejem, vysledek teploté, potom 8 aZ 10 minut na nepfimém Zaru pri vysokeé teploté
bude lepsi, nez pokud olejem potrete rost. X - - " T —— -

! pel nez poku jem p Flank steak 0,7 kg az 1 kg, tloustka 2 cm 8 az 10 minut na primém Zaru pfi stredni teploté
Nechte vzduch proudit Hovézi burger Tloustka 2 cm 8 a2 10 minut na pfimém Zaru pfi stfedni teploté

Drevéné uhli potiebuje k horeni vzduch. Poklop by mél byt co nejlépe
uzavren, ale praduch poklopu a priduchy na grilovacim kotli nechte Svickova 1,4 az 1,8 kg
oteviené. Pravidelné odstranujte popel ze dna grilu, abyste predesli
ucpéni praduchd.

45 az 60 minut 15 minut na pfimém Zaru pfri stfedni teploté,
potom 30 az 45 minut na neprimém zaru pri stredni teploté

Klobasy: cerstvé 85 g odkaz 20 az 25 minut na pfimém zaru pri nizké teploté
Pouzijte poklop
CtyFi dulezité divody, pro¢ by poklop mél byt co nejlépe uzavieny.

Tloustka 2 cm 6 az 8 minut na primém Zaru pri vysoké teploté
Kotleta: bez kosti nebo s kostf 10 az 12 minut 6 minut grilujte na prfimém Zaru pfi vysoké

e 3 ek b am teploté, potom 4 az 6 minut na nepfimém Zaru pri vysoké teploté

1. UdrZzuje rost dostate¢né rozpaleny tak, aby na pokrmech
zanechaval stopy po mrizce.

\

VEPROVE MASO

Z : hi'bet, Zebirk; 1,4az1,8k 1% az 2 hodi fimém za fi stfedni teploté
2. Urychli dobu grilovéni a zabrafiuje vysychani pokrmi. | ebra: hrbet, Zebirka az 1,8 kg Y2 az 2 hodiny na neprimém Zaru pri stredni teploté
3. Zadrzuje vypary, které se v grilu tvofi pfi odpafovani tuku a 5tav. :ek:f:h na venkovsky zpiisob 1423 18kg 1 2 2 iy ) s S o el
4. Omezovanim privodu kysliku zabrafuje nahlym vzplanutim.
- < 30 minut 5 minut grilujte na prfimém Zaru pri vysoké teploté
Zkrotte plamen SUEIEE 0.5kg a poté 25 minut na nepFimém Zaru pfi stiedni teploté
Obcas dochazi k nahlym vzplanutim tuku, coz je Zadouci, protoze T e
diky nim pripravované pokrmy rychleji zhnédnou; avsak pfili§ mnoho i kos':i be;z Kize 170az227g 8 az 12 minut na primém Zaru pfi stredni teploté
vzplanuti by mohlo mit za nésledek spéleni pokrmu. Méjte poklop !
na grilu co nejcastéji. Diky tomu omezite mnozstvi kysliku uvnit® Kufeci stehna: . ) L .
grilu, a tim také uhasite pripadna vzplanuti. Pokud se plameny (i i, e e 1139 8 az 10 minut na pfimém Zaru pfi stfedni teploté
vymknou kontrole, presunite pokrmy na chvili mimo plameny ’m
a pockejte, nez uhasnou. [*] Kufeci kousky: . 36 az 40 minut 6 az 10 minut na pfimém zaru pri nizké
L=} P 85az170g - . RPN o . .
4| s kosti, rGzné teploté, potom 30 minut na neprimém zaru pri stredni teploté
Mrazené nebo cerstvé a
. . L . , . Kufre: celé 1,8 az 2,25 kg 1 az 1% hodiny na nepfimém Zaru pfi stfedni teploté
At uz pripravujete zmrazené nebo Cerstvé potraviny, fidte
se bezpecnostnimi pokyny na obalu a vzdy grilujte tak dlouho, dokud Cornwallska slepice 0,7 az 0,9 kg 60 az 70 minut na nepiimém zaru pfi stfedni teploté
vniti'ni teplota pokrm( nedosahne doporucené teploty. Grilovani
mrazenych potravin bude trvat déle a v zavislosti na typu pokrmu Krocan: cely, bez nadivky 4,5az5,5kg 2 az 22 hodiny na neprimém zaru pfi stredni teploté
je mozné, ze bude zapotrebi vice paliva.
" . Tloustka 0,6 az 1,25 cm 3 az 5 minut na prfimém zaru pri stfedni teploté
. < . . Ryby, f ky:
UdrzZujte vsSe v Cistoté > YI.’y 'let)f a Ste.a W
y g halibut, chniapal cerveny, losos,
Ridte se nékolika zakladnimi pokyny k (drzbé, aby Vas gril vypadal el mofsky vik, mecoun, tuiak Tloustka 2,5 a% 3 cm 10 a2 12 minut na pFimém Zaru pi stfedn teplots
a griloval co nejlépe mnoho dalsich let! 1
. ngud chcete zajist.it idedlni prqudénl’ vzduchu a celkové lepsi ﬁ 0,5 kg 15 a 20 minut na nepfimém aru pfi stredni teploté
grilovani, odstranujte ze dna grilu a z popelniku nahromadény -¥ Ryba: celd
popel a staré uhliky pred kazdym pouzitim grilu. Pfed tim, nez g 1,4 kg 30 az 45 minut na nepfimém zaru pri stfedni teploté
tuto udrzbu budete provadét, se ujistéte, ze je uhli zcela vyhaslé
a gril je chladny. Krevety l4g 2 az 4 minuty na pfimém zaru pri vysoké teploté
+ Muzete zpozorovat vyskyt Supinovych vlogek na vnitFni strané Chrest Praimér 1,25 cm 6 az 8 minut na pfimém Zzaru pii stfedni teploté
poklopu. Tuk a kour pfi grilovani oxiduji na uhlik a ten se hromadi
na vnitini strané poklopu. Odstrante zuhelnatély tuk z vnitini . se slupkou 25 az 30 minut na primém zaru pri stfedni teploté
strany poklopu pomoci grilovaciho kartace se Stétinami z nerezové Kukufice i . ) L oL .
oceli. Dal$i usazovani sazi snizite otfenim poklopu papirovou oloupana 10 az 15 minut na pfimém zaru pfi stfedni teploté
utérkou vZdy po grilovani, kdyZ je gril stile jeSté teply (ne horky). < shiitake nebo zampiony 8 az 10 minut na primém Zzaru pfi stredni teploté
» Lakované porcelanem smaltované a plastové povrchy na vnéjsi -+ Houby ; . o oL )
strané grilu ¢istéte pomoci teplé mydlové vody a neabraznivniho Z portobello 10 a2 15 minut na pfimém Zaru pii stfedni teploté
hadriku.
d pulend 35 az 40 minut na nepfimém Zaru pri stredni teploté
« Pokud je gril vystaven nepfiznivym povétrnostnim podminkam o8 Cibule
nebo jinym neobvyklym vlivim, méli byste vnéjSek Cistit castéji. 1,25 cm platky 8 az 12 minut na prfimém Zaru pfi sti'edni teploté
Kyselé desté, chemikalie a slana voda mohou zpisobovat, ., . . L Lo .
e se na povrchu zaéne objevovat rez. Spoleénost WEBER celé 45 az 60 minut na neprimém zaru pri stredni teploté
doporucuje omyvat vnéjSek grilu teplou vodou se saponatem. Brambory . . .. . . N
Nasledné ho oplachnéte a peclivé osuste. 1,25 cm platky 9 az 11 minut povarit po dobu 3 minut, potom grilovat 6 az 8

minut na pfimém Zaru pri stfedni teploté

« K ¢isténi grilu nepouzivejte zadny z nasledujicich prostiedkl:
abrazivni lesténky nebo barvy na uslechtilou ocel, €istici Ujistéte se, ze se jidlo na gril vejde, i kdyz pFiklopite poklop — mezi jidlem a poklopem musi zGstat mezera alespofi 2,5 cm.
prostiedky obsahujici kyseliny, mineralni lih nebo xylen, Cistici
prostiedky na trouby, abrazivni Eistici prasky (do kuchyné) nebo
abrazivni houbicky na cisténi.
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WENer 2

Manufacturer:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Importer:

Weber-Stephen Deutschland GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim, Germany

Tel: (+49) 307554184-0

€3 Bluetooth’ g
C € ’-v Ro‘{s

Spole¢nost Weber-Stephen Products LLC timto prohlasuje,
Ze uvedeny typ radiového zarizeni je v souladu se smérnici
2014/53/EU.

» Typ: WCR0O1

EU prohlaseni o shodé je v plném znéni dostupné na nasledu-
jici internetové adrese:
https://www.weber.com/declarations-of-conformity/

ZAVOLEJTE ZAKAZNICKY
SERVIS

Pokud problémy pretrvavaji, kontaktujte
pracovniky zakaznického servisu pro svou
oblast pomoci kontaktnich informacf, které

naleznete na strankach weber.com.

Apple a logo Apple jsou ochranné znamky spolecnosti Apple Inc.,
registrované v USA a jinych zemich. App Store je servisni znamka
spolecnosti Apple Inc. Android je ochrannd zndmka spolecnosti Google
LLC. Google Play a logo Google Play jsou ochranné zndmky spolecnosti
Google LLC.

Slovo Bluetooth® a loga jsou registrovanymi ochrannymi zndmkami
spolecnosti Bluetooth SIG, Inc. a jakeékoli pouzivani téchto znamek
spolecnosti Weber-Stephen Products LLC se idi podle sjednané
licence. Ostatni ochranné znamky a obchodni nazvy patfi pfislusnym
vlastnikim.

Prohlaseni o Souladu

Podle nasich nejlepsich znalosti vyhovuji bezdratové produkty Weber
prislusnym pozadavkiim v ,Predpisech pro bezpecnost vyrobki a tele-
komunikacni infrastrukturu 2023, dodatek 2", podle normy ETSI EN 303
645V2.1.1 (2020-06) (ustanoveni 5,1-1,5.1-2, 5,2-1,5,3-13). Nejnovejsi
informace o aktualizacich zabezpeceni naleznete na nasledujici adrese
URL: https://www.weber.com/UKPSTI_Policy/

Type: WCR001

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+420 228 882 385
service-cz@weber.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33 0810193237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444130120
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 22 392 04 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

1151 [ 9:

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
Customerserviceuk@weberstephen.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

© 2026 Navrzeno a vyrobeno spole¢nosti Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



